
 

    

  
 

Klassisches Valentinstags Menü 2026 
 

Ciabatta & Meersalzbutter 

 
 

Vorspeise 

Dreierlei heimische Tapas  
 

Feines Rindertatar | Radieschen | Wildkräuterc,j 

 

In Nussbutter confiertes Lachsfilet | Schnittlauchd,g  
 

Geschäumte Steinpilzsuppe | Schwarzbrotcroutonsa,g,i,j 

16,50 Euro 

 

Zwischengang 

Rosa gegarter Rehrücken 

Preiselbeerjus | Pfeffer – Brombeeren | Selleriecremea,g,i 

15,50 EUR 

 

Hauptgang 

Gebratene Perlhuhnbrust 

 Portweinjus | Sauce Bernaise | Zuckerschoten | Kartoffelnussbuttercremea,c,g,i,j 

24,50 EUR 

 

Dessert 

Tiramisu - Schnitte  

Marinierte Himbeeren | Zitronencreme | Haselnussstreusel | Browniewürfel11,a,c,g,h 

11,50 EUR 

 

Menüpreis 3 - Gang p. P. inkl. Brot und Butter | 51,50 Euro 

Menüpreis 4 - Gang p. P. inkl. Brot und Butter | 62,50 Euro 



 

 

Vegetarisches Valentinstags Menü 2026 

 

Ciabatta & Meersalzbutter 

 

Vorspeise 

Dreierlei heimische Tapas  

 

Feines Rote Bete Tatar | Radieschen | Wildkräuterc,j 
 

Gebackenes Zwiebelküchlein | Schnittlauchcreme | schwarzer Pfeffera,c,g 
 

Geschäumte Steinpilzsuppe | Schwarzbrotcroutonsa,g,i,j 
 

16,50 Euro 

 

Zwischengang 

Spinat – Käseknödel 

Nussbutter | Parmesan | Pinienkernea,c,g 

14,00 EUR 

 

Hauptgang 

Getrüffelte vegetarische Lasagne 

Parmesanschaum | confiertes Eigelb | gehobelter Trüffela,c,g 

24,50 EUR 

 

Dessert 

Tiramisu - Schnitte  

Marinierte Himbeeren | Zitronencreme | Haselnussstreusel | Browniewürfel11,a,c,g,h 

11,50 EUR 

 

 

 

 

 

Menüpreis 3 - Gang p. P. inkl. Brot und Butter | 51,50 Euro 

Menüpreis 4 - Gang p. P. inkl. Brot und Butter | 62,50 Euro 

 

 



 

 

 

Liste der Zusatzstoffe 
 

1 mit Konservierungsstoff 2 mit Farbstoff 

3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Süßungsmittel Saccharin 

5 mit Süßungsmittel Cyclamat 6 mit Süßungsmittel Aspartam 

7 mit Süßungsmittel Acesulfam 8 mit Phosphat 

9 geschwefelt 10 chininhaltig 

11 coffeinhaltig 12 mit Geschmacksverstärker 

13 geschwärzt 14 gewachst 

15 gentechnisch verändert 

 

 

 

Liste der Allergene 
 

a Glutenhaltiges Getreide 

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 

e Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 

f Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 

h Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, etc.) 

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

l Schwefeldioxid und Sulphite 

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

 

 

 

 

 


