
 

  
 

 

2 Jahre benkers – Band Acoustic Gravity   

Freitag, 11.09.2026 
 

Amuse  
In Nussbutter confierter Label Rouge Lachs  

Schnittlauch – Sauerteigbrot - Sauerrahmdip 

 

Vorspeise 
Rote Bete Carpaccio von auf Meersalz geschmorter Bete 

Gratinierter Ziegenkäse | marinierte Feigen | Melange Noir Walnüssen 

 

 

Zwischengang 
Shabu – Shabu vom Rind  

Kräftige Rinderkraftbrühe | Wurzelgemüse | Frühlingslauch 

 

 

Hauptgänge (Küchenparty – 3 Stationen) 
Station I: 

Rosa gegrillter Rehrücken mit Knusperschmelze  

Preiselbeerjus | Wildkräuter | gebratener Semmeltaler 

 

Station II:  

Feine Hummer Bouillabaisse  

Hummerbisque | Tomatenwürfel | Selleriecreme | Aioli – Crostini  

 

Station III:  

Tomaten – Ravioli  

Herbsttrüffel | Trüffelschaum | Parmesan | wilder Brokkoli 

 

 



 

Desserts (Flying) 

 

Geflämmte Vanillecreme mit Beeren  

 

Klassische Tiramisu Schnitte – Mascarpone – Kakao – Biskuit 

 

Lauwarme Topfenknödel gefüllt mit Mohn – Vanillesauce – feines Quittenragout 

 

 

89,00 Euro pro Person inklusive 7 % Mehrwertsteuer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


